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Osterferienprogramm 2022




1. Happy Friday ,Pizza-Day”

2. Kulturtasche - Ein Mitmach-Spaziergang fiir die ganze Familie




Osterferienprogramm 2022

3. Chaos-Spiel

Jugendforu
Schapen

4.Tischtennis im Jugendzentrum , Alte Feuerwehr”




5. Ponyreiten | - IV

6. Kreatives Gestalten Ostern 20221 -1
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7.BoBeln in Schapen

8. Happy Friday Oster-Chaos




9. Tradionelles Taekwon-Do zum Kennenlernen |-l
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10. Vorlesen in der Biicherei Schapen

11. Let’s have fun - Spielsprachschule Englisch fiir 5-7 Jdhrige vhs%: //Volkshochschule

Lingen




vhs'. //\L'ﬁq'gsehn“h“h“'e 12. Let’s have fun - Spielsprachschule Englisch fiir 8-10 Jahrige

13.,Last-minute-Osterbastelaktion”
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14. Starke Teenies sagen Stopp

o //Volkshochschule
Vhs-.,o Lingen

e




Osterrastel




Osterrezept

limuffins (21 S
Zutaten

Fir die Muffins = 200g Karotten, 125g weiche Butter, 150g Zucker, 1 Pck. Vanillezucker,
2 Eier (Gr. M), 250g Weizenmehl (Type 405), 2 TL Backpulver, 75ml Orangensaft

Fir die Deko = 130g Puderzucker, 2% EL Zitronensaft, 12 Marzipan — Méhren, 2-3 EL
gehackte Pistazien

1.Schritt

Karotten schalen und fein in eine Schissel raspeln. Butter in einer weiteren Schissel mit
beiden Zuckersorten aufschlagen, dann nach und nach die Eier unterrithren. Mehl in einer
separaten Schissel mit Backpulver vermischen, dann zur Eier-Butter-Mischung geben und
alles gut miteinander verrithren.

2.Schritt

Orangensaft ebenfalls zum Teig geben und alles mit dem Rihrgerat gut miteinander
verriihren. Geraspelte Karotten zugeben und mit einem Teigspatel unterheben. Ofen auf
180 Grad Ober-/Unterhitze (Umluft: 160 Grad) vorheizen. Die Mulden eines Muffinblechs
mit Papierférmchen auslegen. Mit einem Eisportionierer oder zwei Teel6ffeln den Teig
auf die Muffinférmchen verteilen.

3.Schritt

Die Férmchen dabei zu etwas mehr als zwei Drittel befillen, so gehen die Muffins schon
nach oben, ohne dass sie iberlaufen. Die Muffins im vorgeheizten Ofen ca. 30 Minuten
backen, dann vollstindig abkiihlen lassen. Abgekiihlte Muffins aus dem Muffinblech
nehmen. Fir die Deko Puderzucker mit Zitronensaft zu einem zihflieRenden Zuckerguss
rithren.

4.Sc

Je einen Teeloffel Zuckerguss auf jeden Muffin geben und etwas mit dem Teeloffel
verstreichen. Je eine Marzipanmohre auf die Mitte des Muffins setzen und mit etwas

gehackten Pistazien bestreuen. Zuckerguss anziehen lassen.

Aufbewahrung

Am besten bewahrst du die Muffins luftdicht verpackt in einer Kuchenhaube bei
Zimmertemperatur auf. So bleiben die Muffins schon fluffig und trocknen nicht aus. Diese
Rublimuffins kannst du auf diese Weise ca. 3 Tage aufbewahren.




Jugendzentrum in Spelle




Jugendzentrum in Spelle




Jugendtreff in Schapen

E5"~’/
Jugendforu
Schapen




Jugendtreff in Schapen




Angebote fiir Kinder und Jugendliche

Seelsorgerische und sonstige Hilfsangebote

Rufnummern fiir von Gewalt bedrohte Frauen und deren Umfeld
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